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DOMINIO DE

VALDELACASA

Tinto
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s 100% Tempranillo Tinta de Toro
100% Tempranillo Tinta de Toro
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9 meses en barricas de roble francés Allier
9 months in French Allier oak barrels
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Textura franco arcillosa
Sandy clay loam texture

14,5°

@ 2018

Cada botella de Dominio de Valdelacasa guarda en

su interior la maravilla de la fruta de Toro. Una region
prodigiosa que cuenta una historia que refleja una
naturaleza singular, una historia de sol y tenacidad, de
suelos aridos, de pasado y presente.

Cada sorbo es fruta y pasion, que se expresa a través
del paladar, calido y honesto, con la suave complejidad
que define a la auténtica Tempranillo Tinta de Toro.

De color rojo picota con ribete violaceo.

Su nariz es una inmersion deliciosa con notas de
monte bajo, de fruta en licor, eucalipto y tabaco,
lacteos y especias.

La boca es acogedora y aterciopelada, con una
frescura muy viva y una intensidad controlada, que
habla de paciencia y de ilusion.

Companero esencial de barbacoas y parrillas, verduras
a la plancha, arroces y pastas.
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GUIAPENIN
PUNTOS

- Gold Medal - The best people’s - WINE AWARDS 2018 - Spain -
- Double Gold Medal - SAKURA Wine Awards 2018 - Japan -

- 91 Points - Guia Penin 2018 - Spain -
- 89 Points Parker - The Wine Advocate -

TORO

DENOMINACION
DE ORIGEN

premios / awards

Aillng

Intenso y jugoso

Intense and juicy

16-18°C 750 ml.
1500 ml.

Each bottle of Dominio de Valdelacasa holds inside
the wonder of the fruit of Toro. A prodigious region
that tells a story of reflecting a singular Nature, of
sun and tenacity, of arid soils, of past and present.
Each sip is fruit and passion, expressed through
the palate, warm and honest, with the smooth
complexity that defines the authentic Tempranillo
Tinta de Toro.

Cherry red in color with a violet rim.

The nose is deliciously immersive with notes of
forest floor, fruit in liqueur, eucalyptus and tobacco,
dairy and spice.

The palate is inviting and velvety, with a very lively
freshness and a controlled intensity that speaks of
patience and dreams.

"An essential companion for barbecues and grills,

roasted vegetables, rice and pasta dishes.
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- 91 Points - Guia Pefiin 2016 - Spain -
- 93 Points - Guia Vivir el Vino - Spain -

- 92 Points : Guia Pefin - Spain - 3 consecutive years -
- Silver Medal - International Wine Challenge -

www.bodegasfrontaura.com




