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premios / awards

Fresco y suave
Cool and smooth

Tinto / Red

100% Tempranillo
100% Tempranillo

12 meses en barricas de roble francés Allier
12 months in French Allier oak barrels

Textura franco arcillosa
Sandy clay loam texture

GRADO ALC.: 14,5º 
% ALC.: 14.5º

750 ml.

1500 ml.

16-18ºC

2019

NEXUS CRIANZA

Maridaje de profundidad gastronómica. 
Recomendado con embutidos, asados, carnes, 
barbacoas, pescados grasos, queso curado, pastas 
con carne, y postres cítricos o de chocolate.

 ��Tinto de atractivo color cereza intenso y 
profundo. Su densidad nos habla de una 
adecuada maduración.

 ��Aromas muy intensos que revelan un 
bouquet complejo, de perfecta acidez 
y frescura, con notas de fruta madura, 
de higos y uva pasa, envueltos en 
toques torrefactos provenientes de su 
envejecimiento en barricas de roble 
francés. Sus fragancias balsámicas 
prometen una experiencia exquisita.

 �Desde el primer sorbo percibimos una 
golosina refinada de fruta roja, con tintes 
a eucalipto y futos secos. Se aprecia 
asimismo una delicada mineralidad y un 
ensamblaje primoroso de su paso por 
madera. Seda en boca, equilibrado, fino, 
delicioso.

This wine offers a gastronomically rich depth and 
is recommended to accompany a variety of dishes. 
Pair it with cured meats, roasts, barbecues, fatty fish, 
aged cheese, pasta with meat, and citrus or chocolate 
desserts.

 ��This red wine boasts an attractive, intense, 
and profound cherry hue. Its density speaks 
of a well-achieved maturation process.

 ��The aromas are remarkably intense, 
revealing a complex bouquet with perfect 
acidity and freshness. Ripe fruit notes, 
reminiscent of figs and raisins, intertwine 
with roasted hints from its aging in French 
oak barrels. Balsamic fragrances promise 
an exquisite experience.

 �From the first sip, a refined treat of red 
fruit with nuances of eucalyptus and dried 
fruits is evident. A delicate minerality and a 
meticulous integration of its time in wood 
also contribute to the overall experience. 
Silky on the palate, balanced, fine, and 
utterly delicious.


